
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Bienvenue 
Pour toute réservation 

04/343 69 98 
 

 

 

 

 

 

 

Brasserie Toussaint 1er 

Rue Ernest de Bavière 1 

4020 Liège 

TVA : BE 0460 018 936 

Prix inclus service et tva 



 

 

 

 

 

 

Planches apéritives 

 

Fromage/olives/salami 8,00€ 

Bitter ball (8 pcs) 9,00€ 

Wings (6 pcs) 9,00€ 
 

Italienne  9,80€ 

➔ Charcuterie, fromage, olives, tomates  

➔ Prix par personne 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

Nos incontournables 
 

1 boulet sauce lapin ou tomate 14,50€ 
 

2 boulets sauce lapin ou tomate 17,50€ 
 

Vol au vent  18,50€ 
 

Carbonade flamande   19,50€ 
 

Tartare de bœuf  18,00€ 
 

→ Plats accompagnés de frites, salade et mayonnaise 
 

 

 

Accompagnement au choix : 

Frites ou croquettes ou pâtes 

Mayonnaise ou ketchup ou moutarde 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Nos incontournables 
 

Steak (+/- 250gr)   22,50€ 
 

Sauces chaudes aux choix    3,00€ 
→ poivre vert crème ou champignons crème 

 

Pavé de saumon (+/- 200gr)   19,50€ 
→ accompagné de légumes de saison et sauce à l’aneth 
 

Accompagnement au choix : 

Frites ou croquettes ou pâtes 

Mayonnaise ou ketchup ou moutarde 
 

Assiette de saumon fumé  27,00€ 
→ Made in artisan du saumon 

 

Croquettes de fromage (2pc)  13,00€ 
 

Croquettes de volaille (2pc)  14,00€ 



 

 
 

 

Nos pâtes 
Spaghetti bolognaise  14,50€ 
 

Spaghetti sauce tomate  12,50€ 
 

Spaghetti arrabiata  13,50€ 

Nos salades 
 

Thon  17,80€ 
→ Thon – salade – tomate cerise – maïs – câpres – œuf – pêche - crouton  

 

Poulet  17,80€ 
→ Poulet grillé – salade – tomate cerise – maïs – ananas – œuf – pêche - crouton 

 

Saumon  18,80€ 
→ Tranches de saumon fumé – salade – tomate cerise – oignon   

 

Parmesan  16,50€ 
→ Salade – tomate cerise – câpres – olives – copeaux parmesan – noix – crème 

balsamique - croutons  



 

 

 

 

 

Petite restauration 
Servie uniquement jusque 15h00 

 

Fricassée  11,50€ 
→ 3 œufs – 2 tranches de lard – pain – salade - tomate  

 

 

Omelette jambon  11,00€ 
→ 2 œufs – crème – jambon – pain – salade  

 

 

Omelette tomate – oignon   10,50€ 
→ 2 œufs – crème – tomate - oignon – pain – salade  

 

 

Omelette Toussaint   12,00€ 
→ 2 œufs – crème – parmesan – jambon – tomate - oignon – pain – salade  
 

 

 

Toast au thon    9,80€ 
 

 

Toast cannibale  11,80€ 

 



 

 

 
 

 

 

 

 

Petite restauration 
Servie uniquement jusque 15h00 

 

 

Croque Monsieur (simple)   9,80€ 

→ Salade – sauce  (double) 13,80€ 
 

 

 

Croque Madame (simple)  11,20€ 
→ 2 œufs au plat – salade – sauce 

 

 
 

Croque Boumboum (simple)  12,80€ 
→ Sauce bolognaise – salade 

 

 

 

Croque Hawaï (simple)  12,00€ 
→ Ananas – salade 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

Nos desserts 
Gaufre de Liège    5,00€ 
 

Gaufre de Liège + chantilly    6,50€ 
 

Gaufre de Liège + coulis chocolat/chantilly   8,00€ 
 

Crêpe sucre ou cassonade    4,80€ 
 

Crêpe + chantilly    6,30€ 
 

Crêpe + coulis chocolat/chantilly    7,80€ 
 

Crêpe + 1 boule vanille/coulis chocolat/chantilly   10,30€ 
 

Dame blanche 2 boules    9,00€ 
→ 2 boules vanille, coulis chocolat chaud maison, chantilly 

 

Brésilienne 2 boules    9,00€ 
→ 2 boules vanille, coulis caramel, brésilienne, chantilly 

Mousse au chocolat                   7,50€ 
 



 
 

 

 

 

 

            Nos thés   3,50€ 
61. Camomille Premium Tisane 
Plante vivace cultivée notamment dans les zones d’Europe de l’Est dont les fleurs sont récoltées de mai à 
juillet.  Son infusion d’un jaune vif présente un goût doux et fruité avec des notes d’ananas. 

Saveur principale : Camomille 
 

62. Sencha Fukuyu Vert Japonais 
Thé vert façonné en aiguilles aplaties après un étuvage à la vapeur. 
Saveur principale : Rafraîchissante à l'arôme iodé avec une légère astringence. 
 

63. Thé de Douchka 
Thé noir aromatisé d’agrumes. 
Saveur principale : Bergamote citron orange 
 

64. Fruits Passion Framboise Infusion 
Fleur d’hibiscus, écorce de cynorrhodon, morceaux de pomme séchée réunis dans un 
mélange aromatisé où, les saveurs du fruit de la passion et de la framboise s’associent dans 
une boisson résolument fruitée. 
Saveur principale : Hibiscus, Framboise, Fruit de la passion 
 

65. Jasmin de Pekin 
Parmi les plus célèbres compositions chinoises de thés aux fleurs, ce thé au jasmin offre un bel 
équilibre entre un thé vert corsé et la douceur délicate du parfum de la fleur blanche. 
Saveur principale : Jasmin 
 

 

Sélection Dammann Frères 

 



 
 

 

 

 

 

            Nos thés   3,50€ 
66. Jaune Lemon 
Alliance originale et inédite d’un thé vert à la Citronnelle, de citron vert et e citron doux, associées 
au gingembre. 

Saveur principale : Citron 
 

67. Rooibos Infusion Vanille 
Récolté à l’ouest de l’Afrique du Sud, dans la région du Cederberg,  le rooibos procure une infusion 
à faible taux de tanin, xempte de caféine. Le rooibos vanille propose une subtile harmonie entre 
deux plantes.  La douceur et la rondeur de l’arôme de vanille alliées à une liqueur des plus suaves. 
Saveur principale : Vanille 
 

68. Verveine Tisane 
La texture, proche de la soie, qui ne connaît pas son goût extraordinaire... La verveine, plante vivace 
récoltée après la floraison, offre une tasse à l’effluve doux et légèrement citronné.   Sa saveur est 
extrêmement fruitée. 
Saveur principale : Verveine 
 

69. Menthe Poivrée d’Orient 
La texture, proche de la soie, plante herbacée vivace originaire du Moyen-Orient, elle est récoltée 
en été avant la floraison.  Connue pour son odeur puissante (menthol). 
Saveur principale : Menthe 
 

71. Fruits Rouge Nuit d’été Infusion 
Mélange de fleurs d’hibiscus, de morceaux de pomme, d’écorces de cynorrhodon, arômes 
framboise, fraise et crème.   
Saveur principale : Hibiscus, Framboise, Crème, Fraise 
 

Sélection Dammann Frères 
 



 

 

 

 

 
 

 

Nous sommes ouverts 
 

Lundi : de 10h00 à 23h00 

Mardi : de 10h00 à 23h00 

Mercredi : de 10h00 à 23h00 

Jeudi : de 10h00 à 23h00 

Vendredi : de 07h00 à 24h00 

Samedi : de 10h00 à 24h00 

Dimanche : de 10h00 à 23h00 

 

Réservation au 04/343 69 98 

 


